עוגת גבינה אפרסק פסיפלורה

לבסיס:
300 גר' פירורי בסקויט+
200 גר' חמאה מומסת+
1 כוס סוכר
לעבד לבצק
לשטח ולאפות עד השחמה קלה,

למלית:
 1 קופסה אפרסקים משומרים
לפרוס ולשטח על הבצק
למלית גבינה:
750 גר' גבינה 5%
2 שמנת חמוצה
1 כוס סוכר
1 פודינג וניל

1/2 שמנת מתוקה עם 2 חבילות שוקולד לבן מומס
5 ביצים

לערבב היטב לצקת על האפרסקים לאפות בחום נמוך כשעה, עד שהמרכז רוטט

בסיר להשרות   8 גר' ג'לטין עם 250 גר' מיץ פסיפלורה-  אחרי שהיה של 25 דק' לבשל עד להמסה מלאה  לא להרתיח!

לקרר היטב

להקציף את חצי השמנת המתוקה שנשארה, לערבב עם מיץ הפסיפלורה, 

למרוח על העוגה הקרה
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