עוגת גבינה שוקולד פירורים:

בצק פירורים שוקולדי:

בסיר להמיס 100 גר' חמאה
להוסיף:
4 כוסות קמח
1 כוס סוכר
1/2 כוס שמן 
3 כפות גדושות  קקאו 

לערבב היטב לבצק פריך, אם זה מדי פירורי להוסיף עוד חצי שמן בהדרגה

לשטח 2/3 מהבצק על תבנית ח"פ מלבנית בינונית

לאפות עד שמוכן

את שאר הבצק לאפות בנפרד ולפורר לפירורים כשמוכן

להמיס :
1 שמנת מתוקה+ 3 שוקולד חלב

לקרר היטב

כשקר להקציף, אפשר להוסיף עוד שמנת מתוקה אחת כדי להקל על ההקצפה (אבל אם זה ממש קר ויש מיקסר טוב אז לא צריך)

לערבב 1 גבינה+ 1 פודינג וניל

לאחד את התערובות
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